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1. CZY CUKIER MUSI BYC SLODKI? (CO SIE KRYJE W
ZIEMNIAKU?)

WPROWADZENIE:

Skrobia jest najwazniejszym weglowodanem zapasowym u roslin. Odktada sie w
komodrkach w postaci ziaren lub granulek, ktorych wielko$é i ksztatt sg charakterystyczne dla
poszczegblnych gatunkow roslin. W przemysle spozywczym skrobia stosowana jest jako
zagestnik. Zawartos$¢ skrobi mozna wykry¢ za pomoca jodyny.

DO WYKONANIA DOSWIADCZENIA POTRZEBNE SA:
e roztwory skrobi (maki ziemniaczana) i sacharozy (cukru biatego)
e probki zywnosci (ziemniak, banan, jabtko, kisiel cytrynowy, budyn cytrynowy,
galaretka cytrynowa, kasza, chleb, jogurt)
e cieptawoda
e buteleczka jodyny
e 10 jednorazowych kieliszkéw do lekéw (opcjonalnie stoiczki po jogurtach)
e 3 jednorazowe kufle do piwa (opcjonalnie stoiki, szklanki)
e jednorazowe tyzeczki
noéz, deska

PRZEBIEG EKSPERYMENTU:
1.1. Porédwnanie rozpuszczalnosci w wodzie i smaku roztworéow cukru i maki

ziemniaczane;j.
Potrzebujemy:
e 2 jednorazowe kufle
e 2 tyzeczki jednorazowe
e 2 tyzeczki skrobi (mgki zmaniaczanej)
e 2 tyzeczki sacharozy (cukier biaty)
e cieptag wode

W jednorazowych kufach przygotowujemy dwa roztwory:

Roztwér 1 — kufel napetniamy do potowy wysokosci cieptg wodg i dodajemy 2 tyzeczki cukru.
Otrzymang mieszanine mieszamy tyzeczka.

Roztwér 2 — kufel napetniamy do potowy wysokosci cieptg wodg i dodajemy 2 tyzeczki skrobi.
Otrzymang mieszanine mieszamy tyzeczka.

Po przygotowaniu tych roztworow dzieci poréwnujg ich smak oraz zdolnos¢ do
rozpuszczania tych substancji w wodzie.
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1.2. Przygotowanie prébek zywnosci:

Potrzebujemy (wersja pokazowa):
e 9 kieliszkdw na leki
e NOzideska
e Produkty spozywcze

Do kazdego kieliszka wktadamy kolejno po matym kawatku:
e ziemniaka, banana, jabtka, kaszy, chleba
e tyzeczke jogurt (opcjonalnie Smietany)
o tyzeczke wczesdniej przygotowanych produktéw tj.: kisielu cytrynowego, budyniu
cytrynowego, galaretki cytrynowej

1.3. Identyfikacja nie stodkiego cukru za pomocg jodyny.

Potrzebujemy (wersja pokazowa):
e przygotowane wczesniej prébki zywnosci
e butelka jodyny

Do kazdej z probek dodajemy po 3 krople jodyny. Dzieci obserwujg, czy nastgpita zmiana
zabarwienia jodyny, przy kontakcie z produktami spozywczymi.

NOTATKI:
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CZY CUKIER MUSI BYC StODKI ? (CO SIE KRYJE W ZIEMNIAKU)
- karta pracy

1.1. Poréwnanie smaku i rozpuszczalnosci w wodzie:

Podkresl poprawne odpowiedzi:

Roztwor maki ziemniaczanej Roztwor cukru
Stodki/nie stodki Stodki/nie stodki
Rozpuszcza sie/ nie rozpuszcza sie Rozpuszcza sie/ nie rozpuszcza sie

1.2. Identyfikacja skrobi:
Zamaluj odpowiednim kolorem prébke i odpowiedz na pytanie zaznaczajac
poprawng odpowiedz.
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